
BIANCHI  
 

ABRUZZO 
° TREBBIANO-EMIDIO PEPE 90€ 

 
° PECORINO-PASETTI 30€ 

 
° TESTAROSSA BIANCO-PASETTI 40€ 
(TREBBIANO D’ABBRUZZO,PECORINO) 

 

CAMPANIA 

° BIANCOLELLA D’ISCHIA -CASA D’AMBRA 35€ 

 

FRIULI VENEZIA GIULIA 
° RIBOLLA GIALLA-POLENCIC 35€ 

 
° RIBOLLA GIALLA-GRAVNER 160€ (ORANGE WINE) 

 
° PINOT BIANCO-VENICA 55€ 

 
° PINOT GRIGIO - MARCO FELLUGA 35€ 

 
° SHARJS-LIVIO FELLUGA 39€ 

(RIBOLLA GIALLA , CHARDONNAY) 

 
° FRIULANO LA VIARTE 40€ 

 

TRENTINO ALTO ADIGE 

° GEWURZTRAMINER SANCT VALENTIN -ST. MICHEAL-EPPAN 60€ 

 
° CHARDONNAY SANCT VALENTIN -ST. MICHEAL-EPPAN 60€ 

TERLANER BIO DINAMICO RISERVA DELLA CONTESSA -MANINCOR 45€ 

° KERNER-ABBAZIA DI NOVACELLA 30€ 

 
° RIESLING- H.LUN 35€ 

 

LAZIO 

° RADIX (BELLONE) -CASALE DEL GIGLIO 90€ 

 
° ANTHIUM (BELLONE)-CASALE DEL GIGLIO 30€ 

 

TOSCANA 

°GRATTAMACCO BIANCO BOLGHERI (VERMENTINO) -COLLE MASSARI 80€ 



PIEMONTE 

° GAVI DI GAVI ETICHETTA BIANCA (CORTESE)-LA SCOLCA 30€ 

 

SARDEGNA 

° LUPUS IN FABULA VERMENTINO DI GALLURA SUPERIORE -TENUTE OLBIOS 50€ 
(VERMENTINO ) 

 
° LUPUS IN FABULA VT VERMENTINO DI GALLURA SUPERIORE -TENUTE OLBIOS 70€ 

(VERMENTINO ) 

 
° CAPICHERA (VERMENTINO )-CAPICHERA 70€ 

 

SICILIA 

° ETNA BIANCO (CARRICANTE,CATARRATO) -FIRRIATO 30€ 

 
° SUR SUR (GRILLO)-DONNA FUGATA 30€ 

 
° GRAPPOLI DEL GRILLO (GRILLO)- MARCO DE BARTOLI 70€ 

 

VENETO 

° LA MUSINA (LUGANA) -SARTORI 30€ 

 

MARCHE 
°LE OCHE (VERDICCHIO) -FATTORIA SAN LORENZO 38€ 

 
°MOSS BLANC (VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI)-STEFANO ANTONUCCI 150€ 

 

UMBRIA 
° BRAMITO DELLA SALA (CHARDONNAY) -ANTINORI 40€ 

 
° CONTE DELLA VIPERA (SAUVIGNON BLANC, SÉMILLON) -ANTINORI 60€ 

 
° CERVARO DELLA SALA (CHARDONNAY, GRECHETTO) -ANTINORI 110€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



BIANCHI DAL MONDO 
 

NEW ZELAND 

° SAUVIGNON BLANC -CLOUDY BAY 65€ 

 

 

FRANCIA BORGOGNA 
° CHABLIS LA CHANFLEURE (CHARDONNAY) - LOUIS LATOUR 70€ 

 

 

 

FRANCIA ALSAZIA 
°RIESLING LES PRINCES ABBÉS - DOMAINES SCHLUMBERGER 60€ 

 
°GEWURZTRAMINER LES PRINCES ABBÉS - DOMAINES SCHLUMBERGER 55€ 

 
 
 

 

FRANCIA LOIRA 

° POUILLY FUME (SAUVIGNON BLANC) - LADOUCETTE 80€ 



ROSSI 
 

ABRUZZO 
 

° MONTEPULCIANO MARINA CVETIC -MASCIARELLI 55€ 
 

°HARIMANN (MONTEPULCIANO D’ABBRUZZO) -PASETTI 75€ 
 

°TESTAROSSA (MONTEPULCIANO D’ABBRUZZO) -PASETTI 40€ 
 

°MONTEPULCIANO D’ABBRUZZO -EMIDIO PEPE 120€ 
 

LAZIO 
° ERCOLE - CINCINNATO 30€ 

(NERO BUONO) 
 

° MATER MATUTA - CASALE DEL GIGLIO 80€ 
(SYRAH, PETIT VERDOT) 

 
° FIORANO ROSSO - TENUTA FIORANO 110€ 

(CABERNET SAUVIGNON, MERLOT) 
 

° MONTIANO - COTARELLA 110€ 
(MERLOT) 

 
° HABEMUS - SAN GIOVENALE 120€ 
(GRENACHE, SYRAH, CARIGNAN) 

 

UMBRIA 
 

°ROSSO DI MONTEFALCO -CANTINA NAPOLINI 30€ 
(SANGIOVESE,SAGRANTINO,MERLOT,MONTEPULCIANO) 

 
°SAGRANTINO DI MONTEFALCO COLLEPIANO -CAPRAI 60€ 

 
°PINOT NERO DELLA SALA - ANTINORI 100€ 

 
 
 
 



 
TOSCANA 

°MORELLINO DI SCANSANO -GHIACCIO FORTE 30€ 
 
° IL BRUCIATO BOLGHERI DOC TENUTA GUARDO AL TASSO -MARCHESI ANTINORI 60€ 

(CABERNET SAUVIGNON,MERLOT,SYRAH) 
 

° LE DIFESE DOC -TENUTA SAN GUIDO 60€ 
(CABERNET SAUVIGNON,SANGIOVESE) 

 
°TIGNANELLO -MARCHESI ANTINORI 200€ 

 
°BROLIO CHIANTI CLASSICO -BARONE RICASOLI 35€ 

(CABERNET SAUVIGNON,MERLOT,SANGIOVESE) 
 

° NICCOLÒ GOVERNO -BINDI SERGARDI 30€ 
(SANGIOVESE) 

 
°ROSSO DI MONTALCINO (SANGIOVESE) -LA TORRE 35€ 

 
° BRUNELLO DI MONTALCINO (SANGIOVESE) -CASTELLO ROMITORIO 100€ 

 
° ROMITORIO -CASTELLO ROMITORIO 35€ 

(CABERNET SAUVIGNON, SYRAH, PETIT VERDOT) 
 

° BRUNELLO DI MONTALCINO PIEVE SANTA RESTITUITA -GAJA 200€ 
(SANGIOVESE) 

 
°ROSSO DI MONTEPULCIANO -AVIGNONESI 30€ 

(SANGIOVESE) 
 

°VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO -CONTUCCI 35€ 
(PRUGNOLO GENTILE,CANNAIOLO NERO,COLORINO) 

 
°PIETRA ROSSA,VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO -CONTUCCI 45€ 

(PRUGNOLO GENTILE,CANNAIOLO NERO,COLORINO) 
 

°MULINVECCHIO ,VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO -CONTUCCI 55€ 
(PRUGNOLO GENTILE,CANNAIOLO NERO,COLORINO) 

 
° VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO RISERVA-CONTUCCI 80€ 

(PRUGNOLO GENTILE,CANNAIOLO NERO,COLORINO) 
 

° VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO PALAZZO CONTUCCI-CONTUCCI 100€ 
(PRUGNOLO GENTILE,CANNAIOLO NERO,COLORINO) 

 
 



FRIULI VENEZIA GIULIA 
°MERLOT -VENICA 40€ 

 
°PINOT NERO -POLENCIC 30€ 

°REFOSCO DEL PEDUNCOLO ROSSO - POLENCIC 35€ 
 
 

PIEMONTE 
 

°SITO MORESCO (CABERNET SAUVIGNO, MERLOT, NEBBIOLO, SAUVIGNON) -GAJA 100€ 
 

°NEBBIOLO -CIABOT BERTON 35€ 
 

°BAROLO ROGGERI (NEBBIOLO) -CIABOT BERTON 80€ 
 

° BARBERA D’ALBA VIGNA FRANCIA -CONTERNO 140€ 
 

° BAROLO VIGNA FRANCIA -CONTERNO 450€ 
 

° BARBARESCO -GAJA 450€ 
 

°GATTINARA (NEBBIOLO)-TRAVAGLINI 60€ 
 

VENETO 
° RISERVA CORTE BRA AMARONE CLASSICO - SARTORI 70€ 

(CORVINA,RONDINELLA) 
 

° RISERVA IL FORNETTO AMARONE CLASSICO - ACCORDINI 130€ 
(CORVINA,RONDINELLA,CORVINONE) 

 
° RISERVA BOSAN AMARONE CLASSICO - CESARI 100€ 

(CORVINA,RONDINELLA,CORVINONE) 
 

° COSTASERA AMARONE CLASSICO - MASI 70€ 
(CORVINA,RONDINELLA,MOLINARA) 

 

EMILIA ROMAGNA 
°PAPIANO CENTESIMINO -VILLA PAPIANO 50€ 

 

 
 
 
 



PUGLIA 
°PRIMITIVO DI MANDURIA -LE FELLINE 35€ 

 
°TERRA MIJ -SACCO 30€ 

(NERO DI TROIA) 

SICILIA 
° ETNA ROSSO- MURGO 35€ 

(NERELLO MASCALESE ) 

 
° TANCREDI -DONNA FUGATA 70€ 

( CABERNET SAUVIGNON, NERO D’AVOLA ,TANNAT) 

 
° FRAPPATO- COS 45€ 

 
 

SARDEGNA 
° AMUR - TENUTE OLBIOS 50€ 

(MURISTELLU ) 
 

BASILICATA 
°IL REPERTORIO (AGLIANICO DEL VULTURE) -CANTINE DEL NOTAIO 35€ 

 
°RE MANFREDI (AGLIANICO DEL VULTURE) -RE MANFREDI 55€ 

 
 
 

ROSSI DAL MONDO  
FRANCIA BORDEAUX 

° BORDEAUX - CHATEAU DE PEZ 95€ 
(MERLOT, CABERNET FRANC, PETIT VERDOT, CABERNET SAUVIGNON ) 

 

 

FRANCIA BORGOGNA 
° PINOT NERO - LOUIS LATOUR 60€ 



BOLLICINE ITALIANE 
LOMBARDIA

°SPUMANTE ROSÈ METODO CLASSICO-MONSUPELLO 60€
(PINOT NERO)

°FRANCIACORTA PRIMUS CUVÈE-FRANCA CONTEA 50€
(CHARDONNAY,PINOT NERO)

°FRANCIACORTA BRUT ALMA -BELLAVISTA  70€
(CHARDONNAY,PINOT NERO, PINOT BIANCO)

°FRANCIACORTA GRANDE CUVÉE ALMA NON DOSATO  -BELLAVISTA  70€
(CHARDONNAY,PINOT NERO, PINOT BIANCO)

VENETO 
°PROSECCO VALDOBBIADENE SAN BOLDO BRUT -MARSURET 30€

TOSCANA
°METODO CLASSICO MILLESIMATO BRUT -CONTUCCI 60€

(SANGIOVESE)

LAZIO
°KIUS BRUT - MARCO CARPINETI 40€

(BELLONE)

°KIUS PAS DOSÈ- MARCO CARPINETI 60€
(NERO BUONO)

°KIUS PALAZZO RIOZZI - MARCO CARPINETI 140€
(BELLONE)

TRENTINO-ALTO ADIGE
°ALTEMASI BRUT TRENTO DOC MILLESIMATO 40€ 

(CHARDONNAY)

°PERLÈ   TRENTO DOC-FERRARI  70€ 
(CHARDONNAY)

°PERLÈ ROSÈ  TRENTO DOC-FERRARI  80€ 
(PINOT NERO, CHARDONNAY)



CHAMPAGNE 

°CHAMPAGNE BRUT - NOMINE RENARD 70€
(CHARDONNAY 40%, PINOT MEUNIER 30%, PINOT NOIR 30%)

°CHAMPAGNE ROSÈ BRUT- NOMINE RENARD 80€
(CHARDONNAY 45%, PINOT MEUNIER 45%, PINOT NOIR 30%)

°CHAMPAGNE BLANC DE BLANC BRUT - NOMINE RENARD 90€
(CHARDONNAY 100%)

°CHAMPAGNE EXTRA BRUT CUVEÉE- JACQUESSON 140€
(PINOT NOIR, PINOT MEUNIER 75% CHARDONNAY 25%)

°CHAMPAGNE BRUT RESERVE - POL ROGER 100€
(CHARDONNAY 20-30%, PINOT MEUNIER 30-40%, PINOT NOIR 30-40%)

°CHAMPAGNE BRUT LA CUVEÉE - LAURENT PERRIER 80€
(CHARDONNAY 50%, PINOT MEUNIER 15%, PINOT NOIR 35%)

°CHAMPAGNE CUVEÉE ROSÈ BRUT - LAURENT PERRIER 130€
(PINOT NOIR 100%)

°CHAMPAGNE VINTAGE BRUT -  DOM PERIGNON  350€
(CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER)

°CHAMPAGNE BRUT PREMIER - LOUIS ROEDERER 100€
(CHARDONNAY 40%, PINOT MEUNIER 20%, PINOT NOIR 40%)

°CHAMPAGNE BRUT RESERVE- CHARLES HEIDSIECK  100€
(CHARDONNAY 34%, PINOT MEUNIER 33%, PINOT NOIR 33%)

°CHAMPAGNE BRUT ROSÈ RESERVE - CHARLES HEIDSIECK  130€
(CHARDONNAY 34%, PINOT MEUNIER 33%, PINOT NOIR 33%)

°CHAMPAGNE BELLE EPOQUE BRUT- PERRIER-JOÜET 300€
(CHARDONNAY 20%, PINOT MEUNIER 40%, PINOT NOIR 40%)

°CHAMPAGNE SPECIAL CUVÉE BRUT  -BOLLINGER  100€
(CHARDONNAY 25%, PINOT MEUNIER 15%, PINOT NOIR 60%)



ROSÉ
ALTO ADIGE

°LAGREIN ROSÉ-H.LUN 30€
(LAGREIN)

ABRUZZO

°TESTA ROSSA ROSATO -PASETTI 30€
(MONTEPULCIANO)

PUGLIA
°TRAMARI-SAN MARZANO 30€

(PRIMITIVO)

LAZIO 
°SYRAH ROSÉ -AMOR VITAE 30€

(SYRAH)

BIRRA

°BIRRA NOAM (LAGER NON FILTRATA ) 34 CL.  5.2%  8€

°BIRRA TOURTEL 33 CL.  0%  7€


